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以「計畫執行者」來提醒提案團隊如何準備產學合作計畫書

一.產學合作動機及目的 (想做的事情很多，是否非產學合作不可?透過

業界的加入希望達成的目的為何?)

二.夥伴關係建立及深化 (神隊友 or 豬隊友，計畫執行團隊該如何與合

作業者互動，有助計畫得以順利運作並增加成功機會?)

三.商品化成功關鍵 (政府補助計畫的初衷，都是希望能創造更多產品或

產值，執行團隊及合作業者該如何突破研發過程的障礙、商品化盲點?交

出漂亮的成績單)

四.其他注意事項 (依據過往自身經驗提供潛力提案團隊注意或參考)



一. 產學合作動機及目的
(想做的事情很多，是否非產學合作不可?透過業界的加入希望達成的目的為何?) 

VS一般科技計畫 產學合作計畫

天馬行空
（從外太空聊到內子宮）

產業需求
（產品的最後一哩路）





在肉牛產業打滾了10多年的人

二. 夥伴關係建立及深化
(神隊友 or 豬隊友，計畫執行團隊該如何與合作業者互動，有助計畫得以順利運作並增加成功機會?)



充分瞭解產業需求



✓建立長期合作基礎關係
✓秉持互信、互賴與互惠原則
✓創造效益與價值



三. 商品化成功關鍵
(政府補助計畫的初衷，都是希望能創造更多產品或產值，執行團隊及合作業者該如何突破研發過程的

障礙、商品化盲點?交出漂亮的成績單)

研究單位：財團法人農業科技研究院
嘉義大學
畜試所

合作廠商：金翔生物科技股份有限公司
瓜瓜園

案例1



國內規格外甘藷待處理（6萬噸/年）
問題：不耐貯存、易腐爛







玉米青貯組
試驗牛

甘藷青貯組
試驗牛

甘藷青貯組
芸彰安格斯



提升國產牛肉品質
增加消費者接受度
提高國產牛肉自給率

降低飼養成本
提高牛肉品質
飼料成本降低23%

縮短飼養期2~4個月

NG甘藷價值提升
1元/kg➾2.5元/kg

2.5元kg➾7元/kg

提高國內甘藷種植面積
與收購數量

甘藷
生產業者

NG甘藷
處理業者

肉牛
飼養業者

牛肉
販售業者

三. 商品化成功關鍵
(政府補助計畫的初衷，都是希望能創造更多產品或產值，執行團隊及合作業者該如何突破研發過程的

障礙、商品化盲點?交出漂亮的成績單)



➢提高國內格外甘藷之利用率與產品價值
1.透過發酵米甘藷青貯芻料之開發，有效解決國內
格外甘藷品及飼料碎米之利用率。預計格外甘藷
與飼料碎米妥處量可達各10,000公噸/年。

2.預計益生菌米甘藷青貯芻料商品末端售價6.5-7
元/kg，有效提升國內格外甘藷價格約4.5倍以上。



三. 商品化成功關鍵
(政府補助計畫的初衷，都是希望能創造更多產品或產值，執行團隊及合作業者該如何突破研發過程的

障礙、商品化盲點?交出漂亮的成績單)

羊肉無論是在消費習慣還是實質功效上，具有冬天進補的鮮明季節
定位，因此，國人對羊肉有補品的觀念，故常有秋冬季始食用羊肉。

根深蒂固食補概念，需破壞式創新打破季節限制，
讓消費者能接受其他季節不同形式羊肉相關產品。

春夏

淡季

秋冬

旺季
加工、屠宰與銷售等無法有效應用

交易量佔全年 70
%

國內餐飲習慣多以冬天吃羊肉，受季節影響甚巨

全球人口結構改變 加工技術創新智能科技發達

智能化讓料理過
程變得更簡單、
健康且快速

消費者對食品需
求以安全健康便
利、即食性為主

萃取技術讓羊肉
有效成分成功萃
出，並有效利用

未來飲食除兼具健康及便利因子更需，要超越想像

案例2

羊肉萃取液產品開發



國產羊肉萃取液減緩生理性疲勞動物試驗

羊肉萃取液

C57BL/6 (SPF)
8 weeks, N=8

845 mg/kg

1,690 mg/kg

2,535 mg/kg

1) 體重與器官重量
2) 抗疲勞挑戰：前肢抓力測試及負重游泳力

竭測試
3) 疲勞指標分析：運動後乳酸濃度
4) 血清生化指標：LDH、BUN、AST、ALT及

Creatine
5) 組織肝醣濃度分析：肌肉與肝臟肝醣濃度

分析
6) 組織切片分析：肌肉、肝臟、腎臟、脾臟

及心臟
7) 腸道菌相分析

三. 商品化成功關鍵
(政府補助計畫的初衷，都是希望能創造更多產品或產值，執行團隊及合作業者該如何突破研發過程的

障礙、商品化盲點?交出漂亮的成績單)



成果於國際期刊發表
Journal of Functional Foods



⽺肉萃取液產品售價分析：
1. 國產⽺肉(中等)零售價格 450 元/kg，每包代⼯費及包

材費⽤約 40 元。
2. ⽺肉萃取液製成率以 30%計算：

1) ⽺肉 1,000g*30%=300g。
2) ⽺肉萃取液 50cc/包：300g/50cc=6 包。
3) 每包⽺肉萃取液售價 250 元：6 包*250 元=1,500 
元。

3. 每公⽄羊肉商品價值提升： 1,500 元-450 元
(羊肉零售價)-200 元(代⼯及包材費⽤)=850 元。



四. 其他注意事項 (依據過往自身經驗提供潛力提案團隊注意或參考)

研究成果展現
（期刊投稿）

技術授權 商品化

成果如何展現？



敬請指教
～有業者的需求才有我存在的價值～
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